ENTREE / PLAT
ou
PLAT / DESSERT
35.
ENTREE / PLAT / DESSERT
39.

Paté en cro(te de volaille, condiments de saison
ou
Beeuf de I'Aubrac au couteau & sauce Tonnato
ou
Mouchoirs de tomate, tome fraiche & concombre glacé
ou
Melon de Franch, vinaigrette au piment vert & mariniére de moules

Fondant de bceuf confit a basse température,
rémoulade de sucrine & Aligot
Oou
Filet de merlu snaché, courgette de pays & moutarde
Oou
Collier d'agneau farci de ses ris, curry vert & Aligot
ou
Piece de bceuf, 200g (+5€) & Aligot

Myrtilles de pays, cremeux sahura & sorbet baie de geniévre
Oou
Chocolat lacté, creme brlilée & croustillant de riz soufflé
Oou
Prunes de pays, glace a la feuille de figuier
& miel levuré
Oou
Figues de pays, crémeux fleur d’oranger
& glace brebis
Oou
Comme un « Viennetta » vanille & caramel

menu du jour

ENTREE / PLAT
ou
PLAT / DESSERT

21

ENTREE / PLAT / DESSERT
.25.

Servi uniquement au déjeuner du lundi au vendredi
sauf jours fériés

menu enfant

(Moins de 12 ans)
14,

Saucisse de pays
ou
Pavé de poisson
Purée de pommes de terre

Glace vanille

Viandes d'origine francaise.

Prix en Euro. Service compris.
Liste des allergénes disponible a la demande.

entrées
seul ou a partager !

Charcuterie du « beau-peére » a la découpe (100g) 4.
Paté en cro(te de volaille, condiments de saison 21
Beeuf de I'Aubrac au couteau & sauce Tonnato 23.
Mouchoirs de Betterave, tome fraiche 21

& concombre glacé

Foie gras de canard mi-cuit & condiments de saison .26.

Plats

Omble chevalier servi meuniere, citron et persil plat .30.
Saucisse fraiche d’Aumont, rétie simplement & Aligot  .22.

Supréme de volaille cuit au lait de laurier & Aligot .28.

Pastrami de beeuf d’Aubrac fumé au barbecue & Aligot .30.

le boeuf

Pour une démarche éco-responsable nous travaillons

la béte entiere.

Avec la sélection du « beau-pére », Boucherie Boulet et fils.
Selon disponibilité :

Basse cbte de beeuf, 300g 29.
Bavette de beceuf, 250g .26.
Fromages

Assiette de fromages J10.
Desserts

Myrtilles de pays, cremeux sahura J10.

& sorbet baie de genievre
Chocolat lacté, créeme briilée & croustillant de riz soufflé .10.

Prunes de pays, glace a la feuille de figuier J10.
& miel levuré

Figues de pays, cremeux fleur d'oranger & glace brebis .10.

Comme un « Viennetta » vanille & caramel J0.



