MENU DU JOUR

ENTREE / PLAT OU PLAT /DESSERT 18
ENTREE / PLAT / DESSERT 22
Servi uniquement au déjeuner du lundi au vendredi sauf jours fériés

MENU ENFANT
(Moins de 12 ans)

12

Saucisse de pays
ou
Pave de poisson
Purée de pommes de terre

g

Glace chocolat

it C

Dans un monde ou la cuisine se
vegélalise, ' Aubrac reste une terre
délevage,

de micro-explortations.

C'esta travers ces menus et cette
sélection de produits, que nous

partageons avec vous cette /mssiou

Prix en Euro. Service compris.
Liste des allergenes disponible a la demande.

pournotre territoire...



MENU GABALE

ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 31.00
ENTREE / PLAT / DESSERT 35.00

Paté en croite de volaille, monochrome de fruits et legumes de saison
ou
Mouchoirs de betteraves, fromage frais aux herbes & poivre timut
ou
Escargots, drap de [égumes & émulsion aux herbes potagéres

g

Fondant de heeuf confit a basse tempeérature, rémoulade de sucrine & aligot
Filet de merlu snac?(g, garniture Dubarry
Tourte de Chapon & « rabatch[zlﬂ », puree de pommes de terre
Piece de heeuf, 2033 & son aliget +4 €

g

Pavlova banane & citron
ou
Chocolat lacté / creme briilée, croustillant de riz souffle
ou
Poire confite au vin jaune, creme de tonka & arlette
ou
Millefeuille « chocohuéte » & glace chocolat noir

ENTREES
SEUL OU A PARTAGER !

Charcuterie du « beau-pere » a la découpe (100g)
Saucisson et jambon sec

Mouchoirs de betteraves, fromage frais aux herbes potagéres & poivre timut
Paté en crodte de volaille, monochrome de fruits et Iégumes de saison

Escargots, drap de [égumes & emulsion aux herbes potageres
Salade Gabale, eeuf poché, granino, jambon de pays

Foie gras de canard poéle & fruits et legumes d’automne

PLATS

Omble chevalier servi meuniére, citron et persil plat

Saucisse fraiche d’Aumont, rotie simplement & aligot

Fondant de beeuf confit a basse température, rémoulade de sucrine & aligot
Collier d’agneau farci de ses ris & aligot

LE B(EUF

Pour une démarche éco-responsable nous travaillons la béte entiere.
Avec la sélection du « beau-pere », Boucherie Boulet et fils.

Selon disponibilite :
Basse cote de beeuf, 300g
Bavette de beeuf, 250g

FROMAGES
Assiette de fromages

DESSERTS

Pavlova banane & citron

Chacolat lacté / creme brillée, croustillant de riz souffle
Poire confite au vin jaune, creme de tonka & arlette
Millefeuille « chocohugte » & glace chocolat noir

Prix en Euro. Service compris.
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