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Foie gras & Abricot. Poutargue, Foie gras de Canard Mi cuit mariné au Vin de Maury
Pollen 250G 40¢
Paté en eroite Cochon Duroe & Champignons

Saint Jacques & Beurre Noiselte.
250G 25

Voile de légumes

Tourte 100% Chapon Fermier des volailles d"Alice

_ : ' ; Sauce Poulette & Vin Jaune
jus oxvdé au vieux Grenache 5006 (Apers) 706

Poularde maturée & Cepes de Pays,

Oseille & Chocolat Biche Chocolat & Oseille
- (6pers) 65T
Lait. pois blonds de la Planeze

0F

Pour le 24 & 31 décembre, retrait des plateaux de 11h jusqu'a 15h. Sur commande avant le 19 & 28 décembre.



